
UNIONE MONTANA  

“COMUNI OLIMPICI – VIA LATTEA” 
Area Tecnica Lavori Pubblici e Centrale di Committenza 

 

P.zza Vittorio Amedeo, 1 – 10054 – Cesana Torinese (To) 

PEC: unionevialattea@legalmail.it  

 

Affidamento del servizio di refezione scolastica per il periodo da settembre 2025 al 30 giugno del 2028 – 

Comune di Pragelato 

INDAGINE DI MERCATO 

Indagine di mercato per l’individuazione degli operatori economici da invitare alla procedura negoziata 

senza previa pubblicazione del bando di gara, ai sensi dell’art. 50, comma 1, lett. e) del D. Lgs. 36/2023, 

per l’affidamento del servizio di refezione scolastica per il periodo da settembre 2025 al 30 giugno 2028 

  

PREMESSA 

Richiamati i seguenti atti: 

• Deliberazione della Giunta Comunale del comune di Pragelato n. 30 in data 12/05/2025 con la quale 

sono stati approvati gli indirizzi in merito alla gestione del servizio in oggetto; 

• Determina a contrarre n. 87 DEL 21/05/2025 con la quale è stato disposto di avviare, ai sensi dell’art. 

77 del D.Lgs. 36/2023, con l’ausilio della Centrale Unica di Committenza dell’Unione Montana 

Comuni Olimpici Via Lattea, con sede in Piazza Vittorio Amedeo, 1 – 10054 Cesana Torinese, 

consultazione preliminare di mercato finalizzata alla manifestazione di interesse all’affidamento del 

servizio di refezione scolastica valevole per il periodo settembre 2025 - 30/06/2028 il quale verrà 

ulteriormente espletato attraverso una procedura negoziata senza bando ai sensi dell’art. 50, comma 

1, lett. c) del D. Lgs. 36/2023; 

PER QUANTO SOPRA PREMESSO 

L’Unione Montana Comuni Olimpici Via Lattea intende procedere all’acquisizione di manifestazioni di 

interesse da parte di soggetti adeguatamente qualificati, finalizzata al successivo invito, senza limitazione del 

numero di candidati da invitare, a presentare l’offerta per l’affidamento del servizio di cui all’oggetto.  

 

1. STAZIONE APPALTANTE: 

 

Unione Montana Comuni Olimpici Via Lattea – Area OOPP e Centrale di Committenza  

Piazza Vittorio Amedeo n. 1 – 10054 – Cesana Torinese (TO) Telefono 0122.89114 Email: 

info@unionevialattea.to.it PEC: unionevialattea@legalmail.it Indirizzo internet: 

https://www.unionevialattea.to.it/it-it/home  
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2. RESPONSABILE UNICO DI PROGETTO:  

 

Dott.ssa Simona Ballario - Responsabile dell’Area Sport, Turismo, Scuola, Cultura - Piazza Vittorio Amedeo n. 

1 – 10054 – Cesana Torinese (TO)  

Email: info@unionevialattea.to.it  

PEC: unionevialattea@legalmail.it  

Tel.: 0122.89114  

 

3. RESPONSABILE DELLA PROCEDURA DI AFFIDAMENTO: 

Arch. Giorgio Fasano- Responsabile dell’Area OOPP e Centrale di Committenza - Piazza Vittorio Amedeo n. 1 

– 10054 – Cesana Torinese (TO)  

Email: info@unionevialattea.to.it   

PEC: unionevialattea@legalmail.it   

Tel.: 0122.89114 

4. OGGETTO DELL’APPALTO:  

E’ oggetto del presente appalto il servizio di refezione scolastica presso la scuola dell’infanzia e primaria di 

Pragelato; 

 

Il servizio si dovrà svolgere prevedendo l’acquisto delle derrate, la preparazione, il confezionamento, la 

cottura e l'approntamento dei pasti da parte della Ditta aggiudicataria presso il centro di produzione annesso 

alla struttura scolastica sita nei locali dell’edificio scolastico di Pragelato – Via Nazionale n. 24, che viene 

messo a disposizione dall’Amministrazione Comunale. In particolare le prestazioni relative al servizio di 

mensa sono, a titolo esemplificativo e non esaustivo, le seguenti: 

• acquisto e trasporto dei generi alimentari; 

• preparazione pasti in loco; 

• allestimento tavoli del refettorio, attiguo al centro cottura; 

• distribuzione con scodellamento dei pasti agli utenti; 

• sparecchiatura e pulizia dei tavoli del refettorio; 

• lavaggio delle stoviglie e delle attrezzature per la distribuzione; 

• pulizia del centro di cottura, del refettorio e smaltimento dei rifiuti; 

• l'acquisto, la fornitura e il controllo di tutto il materiale necessario allo svolgimento delle operazioni 

di pulizia e sanificazione; 

• il materiale di uso personale e le divise necessarie al corretto espletamento delle diverse mansioni 

degli addetti al servizio. 

 

I pasti devono essere predisposti, cotti, distribuiti freschi con esclusione assoluta di cibi precotti e dovranno 

essere somministrati ai consumatori entro 15 minuti dalla preparazione. 

 

E' prevista la somministrazione di acqua potabile della rete comunale. È pertanto richiesto all’aggiudicatario 

a ridosso del servizio di refezione scolastica di riempire con acqua fredda le brocche e di riempirle durante il 

servizio all’occorrenza. In caso di indisponibilità nell’erogazione dell’acqua o di altre specifiche necessità è 

richiesta la distribuzione di acqua minerale in bottiglia. 
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Restano ad esclusivo carico del Comune, le spese per le utenze di luce, acqua, gas e gli interventi di 

manutenzione. 

 

5. DURATA DELL’APPALTO:  

Il periodo interessato dall’appalto è pari a tre anni scolastici, 2025/2026 2026/2027 2027/2028, con 

decorrenza dal mese di settembre 2025 al 30 giugno 2028, secondo il calendario scolastico con inizio e fine 

di ogni singolo anno scolastico, sulla base della comunicazione dell'autorità scolastica. 

 

L’appaltatore si impegna a dare inizio al servizio anche in pendenza di stipulazione del contratto in caso di 

consegna anticipata ex art. 17 c. 8 del D.Lgs. 36/2023 e s.m.i. 

 

Il termine indicato di avvio del servizio al mese di settembre 2025 è subordinato al perfezionamento delle 

procedure di aggiudicazione, senza che nulla abbia a pretendere l’appaltatore in caso di avvio del servizio in 

data successiva. 

 

Nel caso in cui la procedura di gara si protragga al punto da non permettere, avuto riguardo a tutti gli 

adempimenti previsti dal D. Lgs. n. 36/2023 e s.m.i., di avviare il servizio alle date indicate sopra, si stabilisce 

unilateralmente che la scadenza del contratto non subisce modifiche e l'aggiudicatario non potrà accampare 

alcuna pretesa economica a titolo di lucro cessante imputabile alla riduzione della durata del servizio. 

 

La Ditta Aggiudicataria è tenuta a seguire le istruzioni e le direttive fornite dal Comune per l’avvio 

dell’esecuzione del contratto; in caso di inadempienza, il Comune ha facoltà di procedere alla risoluzione del 

contratto ai sensi dell’art. 122 del D.Lgs. n. 36/2023 e s.m.i. 

 

6. IMPORTO COMPLESSIVO:  

 

Considerato che il periodo interessato dall’appalto è pari a tre anni scolastici, 2025/2026 2026/2027 

2027/2028, con decorrenza dal mese di settembre 2025 al 30 giugno 2028, secondo il calendario scolastico 

comunicato dall’Amministrazione Comunale, l’importo unitario a valere a base d’asta per l’intero periodo 

suindicato è stabilito in complessivi Euro 6,23 oltre IVA a pasto. 

Gli oneri per la sicurezza sono stimati in € 0.09 per ciascun pasto per cui il prezzo unitario sul quale si 

applicherà il ribasso di gara è di € 6,14; 

Numero pasti presunti per il servizio: 

- Scuola infanzia: n. 1.881 pasti presunti ad anno scolastico, calcolati sulla base delle iscrizioni dell'anno 

scolastico 2024/2025 (n. 11 alunni x 5 giorni di servizio a settimana x 171 giorni da calendario scolastico). 

Totale presunto per il triennio: n. 5.643 pasti presunti da erogare. 

 

- Scuola primaria: n. 2.610 pasti presunti ad anno scolastico, calcolati sulla base delle iscrizioni 

dell'anno scolastico 2024/2025 (n. 18 alunni x 4 giorni di servizio a settimana sulla base di 145 giorni da 

calendario scolastico). 

Totale pasti presunti per il triennio: n. 7.830 pasti da erogare. 

  

Totale dei pasti presunti per il servizio nel triennio: n. 13.473 pasti. 

 

Resta inteso che saranno contabilizzati i pasti realmente resi. 



Resta inteso che la ditta dovrà svolgere il servizio indipendentemente dal numero di alunni presenti. 

 

Il servizio pasti da offrire è riferito sulla base del menù (allegato 1), da diversificare a livello di grammature, 

per le scuole dell’infanzia e primaria, come da "Guida alla formulazione dei menù scolastici” dell’ASL TO 3 

derivanti da linee di indirizzo nazionali e regionali per la ristorazione scolastica (allegato 2); 

 

Durante il periodo dell’appalto, i prezzi s’intendono quelli offerti dall’appaltatore in sede di offerta e sono 

immutabili fatta salva, trattandosi di contratto ad esecuzione periodica e continuativa, la revisione dei prezzi. 

I corrispettivi saranno quindi soggetti a revisione periodica ai sensi dell’art. 60, del D.Lgs. n. 36/2023 e s.m.i. 

mediante adeguamento ISTAT da riconoscersi dopo il primo anno di erogazione del servizio. Il corrispettivo 

contrattuale potrà essere aumentato o diminuito con effetto dal 1 settembre 2026, secondo la variazione 

annuale dell’indice ISTAT dei prezzi al consumo per le famiglie di operai e impiegati (indice FOI). L’appaltatore, 

entro e non oltre il 31 luglio di ogni anno, dovrà trasmettere alla stazione appaltante l'eventuale richiesta di 

revisione dei prezzi per l'anno scolastico decorrente dal successivo mese di settembre, che si intenderà 

invariabile per l'intero anno scolastico di riferimento. In mancanza di presentazione della richiesta entro il 

termine stabilito, verrà automaticamente confermato l'ultimo prezzo fissato. Eventuali aumenti contrattuali 

previsti dai C.C.N.L. per il personale (già decisi o futuri) sono a carico dell’appaltatore. 

 

7. REQUISITI DI PARTECIPAZIONE:  

 

Requisiti di ordine generale:  

- assenza dei motivi di esclusione automatica di cui al Capo II del D.Lgs. 36/2023;  

 

Requisiti di ordine speciale:  

- Idoneità professionale:  

iscrizione al Registro delle Imprese presso la C.C.I.A.A. per il ramo di attività afferente allo 

svolgimento dei lavori in oggetto;  

 

Clausole sociali:  

Ai sensi degli artt. 11 e 57 del D. Lgs 36/2023, al fine di garantire la stabilità occupazionale del personale 

impiegato e contrastare il fenomeno del lavoro irregolare, l’operatore economico applica i contratti 

collettivi nazionali e territoriali di settore, tenendo conto, in relazione all’oggetto dell’appalto e alle 

prestazioni da eseguire, anche in maniera prevalente, di quelli stipulati dalle associazioni dei datori e dei 

prestatori di lavoro comparativamente più rappresentative sul piano nazionale e di quelli il cui ambito 

di applicazione sia strettamente connesso con l’attività oggetto dell’appalto o della concessione svolta 

dall’impresa anche in maniera prevalente, nonché garantisce le stesse tutele economiche e normative 

per i lavoratori in subappalto rispetto ai dipendenti dell’appaltatore e contro il lavoro irregolare. In sede 

di offerta verrà richiesto di indicare il CCNL applicato ai lavoratori impiegati presso l’azienda.   

Inoltre, come specificato dall’art. 57 del D.Lgs. 36/2023, le stazioni appaltanti si impegnano a garantire 

le pari opportunità generazionali di genere e di inclusione lavorativa per le persone con disabilità o 

svantaggiate, la stabilità occupazionale del personale impiegato, tenuto conto della tipologia di 

intervento, con particolare riferimento al settore dei beni culturali e del paesaggio; 

   



8. MODALITA’ DI AGGIUDICAZIONE  

L’appalto è aggiudicato in base al criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa individuata sulla base 

del miglior rapporto qualità/prezzo, ai sensi dell’art. 108, comma 2 del Codice Appalti. La valutazione 

dell’offerta tecnica e dell’offerta economica sarà effettuata in base ai seguenti punteggi. 

punteggio massimo 
 

Offerta tecnica 70 

Offerta economica 30 

TOTALE 100 

 
Criteri di valutazione dell’offerta tecnica 

Il punteggio dell’offerta tecnica è attribuito sulla base dei criteri di valutazione elencati nella sottostante 

tabella, secondo quanto stabilito dall’art. 130 c. 1, 2, e 3 del D.Lgs. 36/2023: 

 

QUALITA’ p.ti 70 

A.1 
Utilizzo Olio extravergine di oliva biologico nazionale 100% del volume. 

10 

A.2 
Utilizzo pelati, polpa di pomodoro e passata di pomodoro nazionali biologici 100% del 
volume. 

10 

A.3 Inserimento di prodotti locali e tipici Km 0: Formaggio locale 20 

A.4 Inserimento di prodotti locali e tipici Km 0: Patata locale 20 
A.5 Possesso della certificazione ISO 9000 10 

 

La relazione tecnica dovrà presentare nel maggior dettaglio possibile le caratteristiche che ne permettono la 

valutazione sulla base della sopracitata tabella. 

Tutte le condizioni del capitolato d’oneri sono vincolanti per la ditta aggiudicataria, essendosi la stessa 

impegnata, in sede di gara, ad eseguire tutti i servizi previsti dal medesimo, risultando in possesso di tutti i 

requisiti di ammissione alla gara. 

Ai fini dell’individuazione della soglia ai sensi dell’art. 14 del D.Lgs. 36/2023, il valore stimato globale 

dell’appalto tiene conto del servizio di refezione scolastica presso la scuola dell’infanzia e primaria di 

Pragelato; 

 

9. CONDIZIONI E MODALITA’ DI PARTECIPAZIONE  

 

Gli operatori economici, in possesso dei requisiti sopra elencati, dovranno presentare richiesta di 

partecipazione attraverso la piattaforma telematica di negoziazione ASMECOMM all’indirizzo:  

https://piattaforma.asmecomm.it/ 

 

all’interno della sezione “indagini di mercato” entro il termine perentorio del giorno: 

 

lunedì 30/06/2025 alle ore 10:00 

 



Ai fini dell’eventuale invito alla/e procedura/e non verranno tenute in considerazione le candidature 

pervenute oltre la suddetta scadenza. In caso di ATI/Avvalimento il Modulo A dovrà essere compilato e 

sottoscritto anche dall’impresa Mandante/Ausiliaria: in mancanza l’istanza presentata non verrà presa in 

considerazione.  

 

La presente procedura costituisce una selezione preventiva delle candidature, finalizzata al successivo 

eventuale invito per l’affidamento con procedura negoziata. Resta stabilito sin da ora che la presentazione 

della candidatura non genera alcun diritto o automatismo di partecipazione ad altre procedure di 

affidamento sia di tipo negoziale che pubblico. Alla presente domanda di partecipazione non dovrà essere 

allegata alcuna offerta economica.  

 

10. OPERATORI DA INVITARE 

Per l’appalto del servizio di cui trattasi, si specifica che non è prevista alcuna limitazione del numero di 

candidati da invitare da parte della stazione appaltante una volta che saranno pervenute le domande degli 

interessati per messo della piattaforma Asmecomm.  

 

Qualora pervenga un numero di idonee candidature inferiore al numero minimo obbligatorio di operatori 

economici da consultare ai sensi della disciplina ex lege applicabile all’affidamento da effettuarsi (art 50 del 

codice ovvero d.l. 76/2020/ d.l. 77/2021 nel caso di affidamenti PNRR- PNC), per la fascia di importo di 

interesse, la stazione appaltante integrerà l’elenco degli operatori da invitare facendo ricorso al sorteggio tra 

gli operatori qualificati per il servizio in oggetto tra gli iscritti all’ elenco telematico dell’Unione Montana 

Comuni Olimpici Via Lattea. 

 

11. RICHIESTE DI CHIARIMENTI  

 

Eventuali informazioni complementari e/o chiarimenti sul presente avviso o sui documenti da allegare, 

potranno essere richieste alla Stazione Appaltante, via PEC all’indirizzo unionevialattea@legalmail.it entro e 

non oltre il giorno venerdì 27/06/2025 alle ore 12:00.  

 

12. TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI  

Facendo riferimento all’art. 13 Regolamento (UE) 2016/679 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 27 

aprile 2016 relativo alla protezione delle persone fisiche con riguardo al trattamento dei dati personali, si 

precisa che:  

a) titolare del trattamento è l’Unione Montana Comuni Olimpici Via Lattea; 

b) il conferimento dei dati costituisce un obbligo legale necessario per la partecipazione alla gara e 

l’eventuale rifiuto a rispondere comporta l’esclusione dal procedimento in oggetto;  

c) le finalità e le modalità di trattamento (prevalentemente informatiche e telematiche) cui sono 

destinati i dati raccolti ineriscono al procedimento in oggetto;  

d) l'interessato al trattamento ha i diritti di cui all’art. 13, comma 2 lett. b) tra i quali di chiedere al 

titolare del trattamento (sopra citato) l'accesso ai dati personali e la relativa rettifica;  

e) i dati saranno trattati esclusivamente dal personale e da collaboratori della Stazione Appaltante, 

implicati nel procedimento, o dai soggetti espressamente nominati come responsabili del 

trattamento. Inoltre, potranno essere comunicati ai concorrenti che partecipano alla gara, ogni altro 

soggetto che abbia interesse ai sensi del decreto legislativo n. 36/2023 e della legge n. 241/90, i 
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soggetti destinatari delle comunicazioni previste dalla Legge in materia di contratti pubblici, gli organi 

dell’autorità giudiziaria. Al di fuori delle ipotesi summenzionate, i dati non saranno Comunicati a 

terzi, né diffusi, eccetto i casi previsti dal diritto nazionale o dell’Unione europea;  

f) il periodo di conservazione dei dati è direttamente correlato alla durata della procedura d’appalto e 

all’espletamento di tutti gli obblighi di legge anche successivi alla procedura medesima. 

Successivamente alla cessazione del procedimento, i dati saranno conservati in conformità alle 

norme sulla conservazione della documentazione amministrativa;  

g) contro il trattamento dei dati è possibile proporre reclamo al Garante della Privacy, avente sede in 

Piazza Venezia n. 11 - 00187 Roma – Italia, in conformità alle procedure stabilite dall’art. 57, 

paragrafo 1, lettera f) del Regolamento (UE) 2016/679.  

 

13. PUBBLICAZIONE AVVISO  

 

Il presente avviso è pubblicato sull’Albo Pretorio del Comune di Pragelato e dell’Unione Montana 

Comuni Olimpici Via Lattea e sulla piattaforma telematica ASMECOMM all’indirizzo:  

 

https://piattaforma.asmecomm.it/ . 

 

Il Responsabile del Procedimento di gara: Arch. Giorgio Fasano 

Pragelato, lì 13/06/2025 


